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H O W  T O  U S E  T H I S  I N T E R A C T I V E 
D I R E C T O R Y :  T H E  C O L U M N S  O N  Y O U R  R I G H T 
( P A G E  A N D  C A T E G O R Y ) ,  A R E  C L I C K A B L E .

•  B Y  C L I C K I N G  O N  E A C H  T I T L E  O R  PA G E  N U M B E R 
YO U  W I L L  B E  D I R E C T E D  T O  YO U R  S E L E C T I O N 
 

•  T O  R E T U R N  T O  T H E  D I R E C T O R Y,  C L I C K 
O N  T H E  L O G O  AT  T H E  B O T T O M  L E F T  C O R N E R

ΠΏΣ ΝΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΕΤΕ ΑΥΤΟΝ ΤΟΝ ΔΙΑΔΡΑΣΤΙΚΟ ΚΑΤΑΛΟΓΟ: ΟΙ ΣΤΗΛΕΣ 
ΣΤΑ ΔΕΞΙΑ ΣΑΣ (ΣΕΛΙΔΑ ΚΑΙ ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ), ΜΠΟΡΟΥΝ ΝΑ ΚΑΝΟΥΝ ΚΛΙΚ.

• ΚΑΝΟΝΤΑΣ ΚΛΙΚ ΣΕ ΚΑΘΕ ΤΙΤΛΟ Η ΑΡΙΘΜΟ ΣΕΛΙΔΑΣ ΘΑ ΚΑΤΕΥΘΥΝΘΕΙΤΕ 
ΣΤΗΝ ΕΠΙΛΟΓΗ ΣΑΣ 

• ΓΙΑ ΝΑ ΕΠΙΣΤΡΕΨΕΤΕ ΣΤΟΝ ΚΑΤΑΛΟΓΟ,  ΚΑΝΤΕ ΚΛΙΚ 
ΣΤΟ ΛΟΓΟΤΥΠΟ ΣΤΗΝ ΚΑΤΏ ΑΡΙΣΤΕΡΑ ΓΏΝΙΑ 

Π Ε Ρ Ι Ε Χ Ο Μ Ε Ν Α

Θ Α Λ Α Σ Σ Ι Ν Α  S E A F O O D 

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α  PA S TA

Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν Τ Α  Τ Ρ Ο Υ Φ Α Σ  T R U F F L E  P R O D U C T S

Φ Ο Υ Ρ Ν Ο Σ  B A K E R Y 

Ο Σ Π Ρ Ι Α  P U L S E S

Ξ Υ Δ Ι ,  Α Λ Α Τ Ι  &  Μ Α Ρ Μ Ε Λ Α Δ Α  V I N E G A R ,  S A LT  &  J A M S

Ε Λ Ι Ε Σ  O L I V E S

Α Λ Ε Ι Μ Μ Α Τ Α  S P R E A D S

Σ Α Λ Τ Σ Ε Σ  &  Τ Ο Υ Ρ Σ Ι  S A U C E S  &  P R E S E R V E S

Μ Ε Λ Ι  Η Ο Ν Ε Υ

Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο  O L I V E  O I L

Ε Π Ι Λ Ε Γ Μ Ε Ν Α  Β Ο Τ Α Ν Α  S E L E C T E D  H E R B S

Κ Α Φ Ε Σ  C O F F E E
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P A G E C A T E G O R Y

PRODUCTS’ DIRECTORY
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E R G O N  O R I G I N A L S : 
Τ Ο Ν Ο Σ  Α Λ Ο Ν Ν Η Σ Ο Υ 
Σ Ε  Λ Α Δ Ι  2 1 2 g

R E F  C O D E  5 0 0 2 0 0 1

E R G O N  O R I G I N A L S  T U N A 
F I S H  F R O M  A L O N I S S O S 
I N  O L I V E  O I L  2 1 2 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 3 8 8

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Σ Α Ρ Δ Ε Λ Ε Σ  Μ Ε 
Θ Α Λ Α Σ Σ Ι Ν Ο  Α Λ Α Τ Ι 
Μ Ε Σ Ο Λ Ο Γ Γ Ι Ο Υ  Σ Ε 
Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο  Λ Α Δ Ι  1 0 0 g

R E F  C O D E  5 0 0 2 0 0 4

E R G O N  O R I G I N A L S  A E G E A N 
S E A  S A R D I N E S  I N  E X T R A 
V I R G I N  O L I V E  O I L  1 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 2 9 6 2

3 2

SEAFOOD DEL ICACIES
ΟΛΟΦΡΕΣΚΙΕΣ ΣΑΡΔΕΛΕΣ ΑΠΟ ΤΟ ΒΟΡΕΙΟ ΑΙΓΑΙΟ ΚΑΘΑΡΙΖΟΝΤΑΙ ΠΡΟΣΕΚΤΙΚΑ ΚΑΙ ΜΑΓΕΙΡΕΥΟΝΤΑΙ 
ΕΛΑΦΡΑ ΣΤΟΝ ΑΤΜΟ, ΕΤΣΙ ΏΣΤΕ Η ΣΑΡΚΑ ΤΟΥΣ ΝΑ ΕΙΝΑΙ ΤΡΑΓΑΝΗ ΚΑΙ ΦΡΕΣΚΙΑ ΚΑΙ ΝΑ 
ΔΙΑΤΗΡΟΥΝΤΑΙ ΟΛΑ ΤΟΥΣ ΤΑ ΘΡΕΠΤΙΚΑ ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ. ΜΠΟΡΕΙΤΕ ΝΑ ΑΠΟΛΑΥΣΕΤΕ ΤΙΣ ΣΑΡΔΕΛΕΣ ΚΑΙ 
ΤΟΝ ΤΟΝΟ ΜΑΣ ΏΣ ΜΕΖΕ, ΑΛΛΑ ΚΑΙ ΏΣ ΣΥΣΤΑΤΙΚΟ ΣΕ ΘΡΕΠΤΙΚΑ, ΝΟΣΤΙΜΑ, ΠΡΏΤΟΤΥΠΑ ΠΙΑΤΑ.

OUR SUPER-FRESH NORTH AEGEAN SARDINES AND ANCHOVIES ARE CAREFULLY CLEANED AND SLIGHTLY 
STEAMED, SO AS TO KEEP THE FLESH CRISPY AND FRESH AND ALL THE NUTRIENTS INTACT. YOU CAN ENJOY OUR 
SARDINES AND TUNA AS A MEZE BUT ALSO AS AN INGREDIENT IN NUTRITIOUS, DELICIOUS, ORIGINAL DISHES.

Θ Α Λ Α Σ Σ Ι Ν Α
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E R G O N  O R I G I N A L S : 
Π Ε Τ Ο Υ ΡΑ  Α ΡΑ Β Η Σ Σ Ο Υ 
Μ Ε  ΑΥ Γ Α  Κ Α Ι 
Γ Α Λ Α  4 0 0 g

N E W

E R G O N  O R I G I N A L S  PA P PA R D E L L E 
F R O M  A R AV I S S O S  W I T H 
E G G S  A N D  M I L K  4 0 0 g

N E W

T B A

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Χ ΥΛ Ο Π Ι Τ Ε Σ 
Α ΡΑ Β Η Σ Σ Ο Υ  1 k g

N E W

E R G O N  O R I G I N A L S  H I L O P I T E S 
F R O M  A R AV I S S O S  1 k g

T B A

N E W

P A S T A  P R O D U C T S ΤΑ ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΜΑΣ ΠΡΟΕΡΧΟΝΤΑΙ ΑΠΟ ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΕΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ ΣΕ ΟΛΗ ΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ ΔΙΑΤΗΡΏΝΤΑΣ 
ΤΙΣ ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΕΣ ΜΕΘΟΔΟΥΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΑΓΕΣ ΤΟΥΣ ΠΟΥ ΕΧΟΥΝ ΠΕΡΑΣΕΙ ΑΠΟ ΓΕΝΙΑ ΣΕ ΓΕΝΙΑ. 

OUR PASTA COMES FROM FAMILY RUN BUSINESSES ALL OVER GREECE MAINTAINING 
THEIR TRADITIONAL METHODS AND RECIPES PASSED DOWN THROUGH GENERATIONS.Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α
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T R U F F L E  P R O D U C T S
Η ΑΓΡΙΑ, ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΤΡΟΥΦΑ, ΠΡΟΣΦΕΡΕΙ ΤΑ ΦΙΝΑ ΑΡΏΜΑΤΑ ΚΑΙ ΤΙΣ ΓΕΥΣΕΙΣ ΤΗΣ ΣΤΟ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ 
ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΑΣ, ΔΗΜΙΟΥΡΓΏΝΤΑΣ ΕΚΛΕΚΤΑ, ΥΨΗΛΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΕ ΜΕΓΑΛΟ ΓΑΣΤΡΟΝΟΜΙΚΟ 
ΕΝΔΙΑΦΕΡΟΝ, ΠΡΟΣΘΕΤΟΝΤΑΣ ΜΙΑ ΟΜΟΡΦΗ ΠΙΝΕΛΙΑ ΣΕ ΚΡΕΑΤΑ, ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΚΑΙ ΠΟΛΛΑ ΑΛΛΑ. 

THE WILD GROWING GREEK TRUFFLE, OFFERS ITS EXCEPTIONAL AROMAS AND FLAVORS 
TO OUR EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, CREATING FINE, HIGH QUALITY PRODUCTS WITH GREAT 
GASTRONOMICAL INTEREST, ADDING A BEAUTIFUL TOUCH TO MEATS, PASTA AND MORE. 

Π Ρ Ο Ϊ Ο Ν ΤΑ  Τ Ρ ΟΥΦΑ Σ

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Ε Ξ Α Ι Ρ Ε Τ Ι Κ Ο  Π Α Ρ Θ Ε Ν Ο 
Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο  Μ Ε 
Α Ρ Ω Μ Α  Μ ΑΥ Ρ Η Σ 
Τ Ρ Ο Υ Φ Α Σ  1 0 0 m l

R E F  C O D E  4 0 0 4 0 5 0

E R G O N  O R I G I N A L S  B L A C K . 
T R U F F L E  S C E N T E D  E .V. O .  1 0 0 m l

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 8 9 4 0

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Μ ΑΥ Ρ Η  Τ Ρ Ο Υ Φ Α  Φ Ε Τ Ε Σ 
Σ Ε  Ε . Π .  Ε Λ Α Ι Ο Λ .  4 5 g

R E F  C O D E  4 0 0 4 0 4 7

E R G O N  O R I G I N A L S  B L A C K 
T R U F F L E  S L I C E S  I N  E .V. O  4 5 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 8 9 3 3

1 5
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B A K E R Y
ΥΓΙΕΙΝΑ, ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΑ ΠΑΞΙΜΑΔΙΑ ΑΠΟ ΤΗΝ ΠΕΡΙΟΧΗ ΤΏΝ ΣΦΑΚΙΏΝ, ΣΤΗΝ ΚΡΗΤΗ, ΦΤΙΑΓΜΕΝΑ 
ΑΠΟ ΚΑΛΟΔΙΑΤΗΡΗΜΕΝΕΣ ΣΥΝΤΑΓΕΣ ΑΠΟ ΓΕΝΙΑ ΣΕ ΓΕΝΙΑ. ΤΑ ΠΑΞΙΜΑΔΙΑ ΜΑΣ ΖΥΜΏΝΟΝΤΑΙ ΜΕ 
ΑΛΕΥΡΑ ΥΨΗΛΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΚΑΙ ΨΗΝΟΝΤΑΙ ΑΡΓΑ ΓΙΑ ΝΑ ΓΙΝΟΥΝ ΤΡΑΓΑΝΑ ΚΑΙ ΠΟΛΥ ΓΕΥΣΤΙΚΑ. 

WHOLESOME, TRADITIONALLY MADE RUSKS FROM SFAKIA REGION, IN CRETE, MADE FROM 
WELL KEPT RECIPES THROUGH GENERATIONS. OUR RUSKS ARE KNEADED WITH THE HIGHEST 
QUALITY OF FLOUR AND THEY ARE SLOWLY BAKED TO BECOME CRUNCHY AND FLAVORFUL. 

Φ ΟΥ Ρ Ν ΟΣ

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Σ Φ Α Κ Ι Α Ν Ο  Ν Τ Α Κ Α Κ Ι 

Κ Ρ Ι Θ Ι Ν Ο  Λ Α Δ Ι Ο Υ  4 0 0 g

R E F  C O D E  2 9 0 5 0 1 7

E R G O N  O R I G I N A L S   B A R L E Y  R U S K S 
W I T H  O L I V E O I L  F R O M  S FA K I A  4 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 5 3 6 9

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Σ Φ Α Κ Ι Α Ν Ο  Β ΟΥ Ρ Γ Ι Α Λ Ι  Μ Ε 

Κ ΑΥ Κ Α Λ Ο  Χ Α Ρ ΟΥ Π Ι ΟΥ  6 0 0 g

R E F  C O D E  2 9 0 5 0 1 5

E R G O N  O R I G I N A L S  C A R O B 
R U S K S  F R O M  S FA K I A  6 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 5 3 4 5

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Σ Φ Α Κ Ι Α Ν Η  Μ Π Ο Υ Κ Ι Α  Μ Ε 
Β Ρ Ω Μ Η  &  Σ Τ Α Φ Ι Δ Α  2 4 0 g

R E F  C O D E  2 9 0 5 0 3 1

E R G O N  O R I G I N A L S  O AT  &  R A I S I N S 
B I T E S  F R O M  S FA K I A  2 4 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 5 2 9 1

1 21 22 4 1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Σ Φ Α Κ Ι Α Ν Ο  Κ Ρ Ι Τ Σ Ι Ν Ι 

Χ Α Ρ Ο Υ Π Ι Ο Υ  2 0 0 g

R E F  C O D E  2 9 0 5 0 2 3

E R G O N  O R I G I N A L S  C A R O B  B R E A D 
S T I C K S  F R O M  S FA K I A  2 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 5 4 1 3
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P U L S E S
ΚΑΛΛΙΕΡΓΟΥΝΤΑΙ ΚΑΙ ΠΑΡΑΓΟΝΤΑΙ ΑΠΟ ΜΙΚΡΟΥΣ, ΕΛΛΗΝΕΣ ΑΓΡΟΤΕΣ ΣΕ ΜΙΚΡΗ ΚΛΙΜΑΚΑ, ΟΙ ΟΠΟΙΟΙ 
ΠΑΡΑΜΕΝΟΥΝ ΠΙΣΤΟΙ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΔΟΣΗ ΚΑΙ ΤΡΕΦΟΥΝ ΣΕΒΑΣΜΟ ΠΡΟΣ ΤΟ ΦΥΣΙΚΟ ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝ. 
ΤΑ ΟΣΠΡΙΑ ΜΑΣ ΕΠΕΞΕΡΓΑΖΟΝΤΑΙ ΤΟΠΙΚΑ, ΔΙΑΤΗΡΏΝΤΑΣ ΤΗΝ ΕΝΤΟΠΙΟΤΗΤΑ ΤΟΥ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ ΣΕ 
ΚΑΘΕ ΣΤΑΔΙΟ ΠΑΡΑΓΏΓΗΣ, ΕΞΑΣΦΑΛΙΖΟΝΤΑΣ ΠΑΡΑΛΛΗΛΑ ΥΨΗΛΗ ΚΑΙ ΚΥΡΙΏΣ, ΣΤΑΘΕΡΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑ. 

GROWN AND PRODUCED BY SMALL, GREEK FARMERS WITH LIMITED YIELD, REMAINING TRUE TO TRADITION AND WITH 
RESPECT TO THE NATURAL ENVIRONMENT. OUR LEGUMES ARE PROCESSED LOCALLY, MAINTAINING THE PRODUCT’S 
LOCALITY AT EVERY STAGE OF PRODUCTION AND ENSURING A HIGH AND, MORE IMPORTANTLY, CONSISTENT QUALITY.

ΟΣ Π Ρ Ι Α

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Φ Α Β Α  Φ Ε Ν Ε Ο Υ  5 0 0 g

R E F  C O D E  4 0 0 1 0 0 9

E R G O N  O R I G I N A L S  FAVA 
F R O M  P H E N E O S  5 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 2 6 5

1 6
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V I N E G A R ,  S A LT  &  J A M
ΤΟ ΞΥΔΙ ΜΑΣ ΠΡΟΕΡΧΕΤΑΙ ΑΠΟ ΝΤΟΠΙΟΥΣ ΑΜΠΕΛΏΝΕΣ ΚΑΙ ΑΠΟ ΤΗ ΦΥΣΙΚΗ ΖΥΜΏΣΗ ΤΟΥ ΚΟΚΚΙΝΟΥ 
ΚΡΑΣΙΟΥ, ΑΠΑΛΛΑΓΜΕΝΟ ΑΠΟ ΤΕΧΝΗΤΑ ΓΛΥΚΑΝΤΙΚΑ ΚΑΙ ΧΡΏΣΤΙΚΕΣ ΟΥΣΙΕΣ, ΕΧΟΝΤΑΣ ΕΝΑ ΠΟΛΥ 
ΚΑΛΟ ΒΑΘΟΣ ΓΕΥΣΗΣ.  ΦΥΣΙΚΑ, ΕΚΛΕΚΤΑ ΕΙΔΗ ΘΑΛΑΣΣΙΝΟΥ ΑΛΑΤΙΟΥ ΑΠΟ ΤΗΝ ΠΕΡΙΟΧΗ ΤΟΥ 
ΜΕΣΟΛΟΓΓΙΟΥ, ΠΟΥ ΣΥΛΛΕΓΟΝΤΑΙ ΑΠΟ ΦΥΣΙΚΕΣ ΑΛΥΚΕΣ ΚΑΙ ΕΙΝΑΙ ΠΛΟΥΣΙΑ ΣΕ ΜΕΤΑΛΛΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ.

OUR VINEGARS ARE SOURCED FROM LOCAL VINEYARDS AND ARE OBTAINED BY THE NATURAL FERMENTATION OF THE 
RED WINE, FREE FROM ARTIFICIAL SWEETENERS AND COLORINGS WITH A GOOD DEPTH OF FLAVOR. NATURAL, FINE SEA 
SALT TYPES FROM THE REGION OF MESSOLONGHI, HARVESTED FROM NATURAL SALT PANS, RICH IN MINERAL CONTENT.

ΞΥΔΙ ,  ΑΛΑΤΙ  &  ΜΑΡΜΕΛΑΔΑ

E R G O N  O R I G I N A L S 
Α Ν Θ Ο Σ  Α Λ Α Τ I O Y 
Β Ζ  1 5 0 g

R E F  C O D E  3 8 0 1 2 0 4

E R G O N  O R I G I N A L S  S E A  S A LT 
F L A K E S  I N  G L A S S  J A R  1 5 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 6 6 8 7

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Ξ Υ Δ Ι  Α Π Ο  Ε Ρ Υ Θ Ρ Ο 
Κ ΡΑ Σ Ι  2 5 0 m l

R E F  C O D E  3 7 0 1 0 0 1

E R G O N  O R I G I N A L S  V I N E G A R 
F R O M  R E D  W I N E  2 5 0 m l

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 74 6

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Μ Α Ρ Μ Ε Λ Α Δ Α 
Τ Ο Μ Α Τ Α  Μ Ε  Φ Ρ Ε Σ Κ Α 
Β Ο Τ Α Ν Α  Β Ζ  2 7 0 g

R E F  C O D E  5 1 2 1 0 7 7

E R G O N  O R I G I N A L S  T O M AT O 
J A M  W I T H  F R E S H  H E R B S 
I N  G L A S S  J A R  2 7 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 4 3 1 7

1 2
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O L I V E S ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ ΕΛΙΑΣ ΑΠΟ ΤΙΜΙΟΥΣ ΠΑΡΑΓΏΓΟΥΣ ΣΕ ΟΛΗ ΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ. ΓΕΜΑΤΕΣ ΜΕ ΦΡΟΥΤΏΔΗ
ΑΡΏΜΑΤΑ, ΤΏΝ ΟΠΟΙΏΝ Η ΣΥΓΚΟΜΙΔΗ ΓΙΝΕΤΑΙ ΜΕ ΑΠΟΛΥΤΗ ΠΙΣΤΗ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΔΟΣΗ ΚΑΙ ΜΕΡΑΚΙ, ΣΕ ΗΛΙΟΛΟΥΣΤΟΥΣ ΕΛΑΙΏΝΕΣ.

OLIVE VARIETIES FROM HONEST PRODUCERS ALL AROUND GREECE. PACKED WITH FRUITY 
AROMAS, HARVESTED WITH FAITH TO TRADITION AND PASSION, IN SUNNY OLIVE GROVES.Ε Λ Ι Ε Σ

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Ε Λ Ι Ε Σ  Κ Α Λ Α Μ Ω Ν 
VA C U U M  2 5 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S :  
Ε Λ Ι Ε Σ  Α Ν Α Μ Ι Κ Τ Ε Σ 
VA C U U M  2 5 0 g

R E F  C O D E  9 6 0 1 2 0 7R E F  C O D E  9 6 0 1 2 0 9

E R G O N  O R I G I N A L S  K A L A M O N 
O L I V E S  VA C U U M  2 5 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S  M I X E D 
O L I V E S  VA C U U M  2 5 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 7 6 4 6B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 7 6 6 0

2 42 4



1 0

S P R E A D S ΟΙ ΘΗΣΑΥΡΟΙ ΤΏΝ ΝΤΟΠΙΏΝ ΑΓΡΟΤΏΝ ΚΑΙ ΠΑΡΑΓΏΓΏΝ ΜΕΤΑΤΡΕΠΟΝΤΑΙ ΣΕ ΚΡΕΜΏΔΗ ΑΛΕΙΜΜΑΤΑ ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΕΣ, 
ΧΏΡΙΣ ΤΕΧΝΗΤΑ ΠΡΟΣΘΕΤΑ ΚΑΙ ΧΡΏΣΤΙΚΕΣ ΟΥΣΙΕΣ. ΤΟΠΟΘΕΤΕΙΤΑΙ ΣΕ ΑΕΡΟΣΤΕΓΗ ΒΑΖΑ ΓΙΑ ΕΥΚΟΛΗ ΜΕΤΑΦΟΡΑ. 

LOCAL FARMERS’ & PRODUCERS’ TREASURES TURN INTO CREAMY SPREADS AND SAUCES WITHOUT 
ARTIFICIAL ADDITIVES AND COLOURINGS. PLACED IN AIRTIGHT JARS FOR EASY TRANSPORT. Α Λ Ε Ι Μ Μ ΑΤΑ

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Α Λ Ε Ι Μ Μ Α 

Σ Ο Λ Ο Μ Ο Υ  1 0 0 g

R E F  C O D E  5 0 0 1 0 0 1

E R G O N  O R I G I N A L S 
S A L M O N  S P R E A D  1 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 3 3 3

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Π Α Τ Ε  Μ ΑΥ Ρ Η Σ 

Ε Λ Ι Α Σ  1 0 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Α Λ Ε Ι Μ Μ Α 

Μ Π Α Κ Α Λ Ι Α Ρ Ο Υ  1 0 0 g

R E F  C O D E  4 1 0 2 0 0 2R E F  C O D E  5 0 0 1 0 0 3

E R G O N  O R I G I N A L S  B L A C K 
O L I V E  TA P E N A D E  1 0 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S  B L A C K 
C O D  &  G A R L I C  S P R E A D  1 0 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 5 7 9B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 3 7 1

1 2 1 2 1 21 2

E R G O N  O R G I N A L S 
Α Λ Ε Ι Μ Μ Α 

Τ Α ΡΑ Μ Α  1 0 0 g

R E F  C O D E  5 0 0 1 0 0 2

E R G O N  O R I G I N A L S  C O D 
R O E  S P R E A D  1 0 0 G R

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 3 4 0



1 1

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Τ Ε Τ ΡΑ Π Λ Ε Τ Α  Α Λ Ε Ι Μ Μ Α Τ Ω Ν

N E W

E R G O N  O R I G I N A L S  Q U A D R U P P L E 
S P R E A D S  PA C K

N E W

Τ Β Α

S P R E A D S
Α Λ Ε Ι Μ Μ ΑΤΑ

ΟΙ ΘΗΣΑΥΡΟΙ ΤΏΝ ΝΤΟΠΙΏΝ ΑΓΡΟΤΏΝ ΚΑΙ ΠΑΡΑΓΏΓΏΝ ΜΕΤΑΤΡΕΠΟΝΤΑΙ ΣΕ ΚΡΕΜΏΔΗ ΑΛΕΙΜΜΑΤΑ ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΕΣ, 
ΧΏΡΙΣ ΤΕΧΝΗΤΑ ΠΡΟΣΘΕΤΑ ΚΑΙ ΧΡΏΣΤΙΚΕΣ ΟΥΣΙΕΣ. ΤΟΠΟΘΕΤΕΙΤΑΙ ΣΕ ΑΕΡΟΣΤΕΓΗ ΒΑΖΑ ΓΙΑ ΕΥΚΟΛΗ ΜΕΤΑΦΟΡΑ. 

LOCAL FARMERS’ & PRODUCERS’ TREASURES TURN INTO CREAMY SPREADS AND SAUCES WITHOUT 
ARTIFICIAL ADDITIVES AND COLOURINGS. PLACED IN AIRTIGHT JARS FOR EASY TRANSPORT. 



1 2

SAUCES &  PRESERVES
Σ Α Λ Τ Σ Ε Σ  &  Τ Ο Υ Ρ Σ Ι

ΤΑ ΠΙΟ ΑΓΝΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΚΑΙ ΜΥΡΏΔΙΚΑ ΤΟΠΙΚΗΣ ΠΡΟΕΛΕΥΣΗΣ ΣΥΝΔΥΑΖΟΝΤΑΙ ΓΙΑ 
ΝΑ ΔΗΜΙΟΥΡΓΗΣΟΥΝ ΑΠΑΛΕΣ ΣΑΛΤΣΕΣ ΚΑΙ ΟΡΕΚΤΙΚΑ, ΔΙΝΟΝΤΑΣ ΜΙΑ ΏΡΑΙΑ ΠΙΝΕΛΙΑ 
ΣΕ ΕΝΑ ΕΛΛΗΝΙΚΟ, ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΟ ΤΡΑΠΕΖΙ ΚΑΙ ΤΗΝ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗ. 

THE PUREST, LOCALLY SOURCED VEGETABLES AND HERBS ARE COMBINED TO CREATE SMOOTH 
SAUCES AND APPETIZERS, GIVING A FINE TOUCH TO A GREEK, FAMILY TABLE AND EVERYDAY COOKING.

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Μ Ο Υ Σ Τ Α Ρ Δ Α  Μ Ε  Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο 
Θ Ε Σ / Ν Ι Κ Η Σ  2 2 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Κ Α Π Α Ρ Η  Τ Η Ν Ο Υ 
Σ Ε  Α Λ Μ Η  2 6 0 g

R E F  C O D E  5 1 0 2 0 0 1R E F  C O D E  5 8 0 1 0 2 3

E R G O N  O R I G I N A L S  M U S TA R D 
W I T H  O L I V E  O I L  F R O M 
T H E S S A L O N I K I  2 2 0 g

E R G O N  O R I G I N A L S  C A P E R S  I N 
B R I N E  F R O M  T I N O S  I S L A N D  2 6 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 0 5 4 8B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 7 2 5 7

1 21 2



1 3

H O N E Y
Μ Ε Λ Ι

ΤΑ ΠΙΟ ΑΓΝΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΚΑΙ ΜΥΡΏΔΙΚΑ ΤΟΠΙΚΗΣ ΠΡΟΕΛΕΥΣΗΣ ΣΥΝΔΥΑΖΟΝΤΑΙ ΓΙΑ 
ΝΑ ΔΗΜΙΟΥΡΓΗΣΟΥΝ ΑΠΑΛΕΣ ΣΑΛΤΣΕΣ ΚΑΙ ΟΡΕΚΤΙΚΑ, ΔΙΝΟΝΤΑΣ ΜΙΑ ΏΡΑΙΑ ΠΙΝΕΛΙΑ 
ΣΕ ΕΝΑ ΕΛΛΗΝΙΚΟ, ΟΙΚΟΓΕΝΕΙΑΚΟ ΤΡΑΠΕΖΙ ΚΑΙ ΤΗΝ ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗ. 

THE PUREST, LOCALLY SOURCED VEGETABLES AND HERBS ARE COMBINED TO CREATE SMOOTH 
SAUCES AND APPETIZERS, GIVING A FINE TOUCH TO A GREEK, FAMILY TABLE AND EVERYDAY COOKING.

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Π Ο Ρ Τ Ο Κ Α Λ Ι 
Τ ΑΥ Γ Ε Τ Ο Υ  Β Ζ  2 8 0 g

R E F  C O D E  1 1 0 1 0 0 9

E R G O N  O R I G I N A L S  O R A N G E 
B L O S S O M  H O N E Y  F R O M 
TAYG E T O S  I N  G L A S S  J A R  2 8 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 4 6 8 3

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S : 
Μ Ε Λ Ι  Α Π Ο  Π Ε Υ Κ Α 
Κ Α Ι  Α Ν Θ Η  4 5 0 g

R E F  C O D E  1 1 0 3 0 0 1

E R G O N  O R I G I N A L S  B L O S S O M S 
&  P I N E  H O N E Y  F R O M  TAYG E T O S 
I N  G L A S S  J A R  4 5 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 9 4 8 0

1 2



1 4

E X T R A  V I R G I N
O L I V E  O I L

Ε . Π .  Ε Λ Α Ι Ο Λ Α Δ Ο

ΤΟ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΑΣ ΕΞΑΓΕΤΑΙ ΑΠΕΥΘΕΙΑΣ ΑΠΟ ΤΙΣ ΕΛΙΕΣ 
ΣΤΟ ΚΟΛΥΜΒΑΡΙ ΧΑΝΙΏΝ ΤΗΣ ΚΡΗΤΗΣ, Ο ΟΠΟΙΟΣ ΤΟΠΟΣ ΑΝΑΓΝΏΡΙΖΕΤΑΙ ΏΣ 
ΠΕΡΙΟΧΗ ΠΟΠ (ΠΡΟΣΤΑΤΕΥΟΜΕΝΗΣ ΟΝΟΜΑΣΙΑΣ ΠΡΟΕΛΕΥΣΗΣ), ΓΙΑ ΤΑ ΙΔΙΑΙΤΕΡΑ 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΚΑΙ ΤΗΝ ΥΨΗΛΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΤΟΥ ΠΑΡΑΓΟΜΕΝΟΥ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟΥ.

OUR EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL IS EXTRACTED DIRECTLY FROM OLIVES AT KOLYMVARI OF 
CHANIA, IN CRETE, A PLACE RECOGNIZED AS A PDO (PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN) 
REGION, FOR THE SPECIAL CHARACTERISTICS AND HIGH QUALITY OF THE PRODUCED OLIVE OIL.

E R G O N  O R I G I N A L S
Ε . Π .  Ε Λ Α Ι ΟΛ Α Δ Ο  2 5 0 m l

R E F  C O D E  1 7 0 8 0 0 6

E R G O N  O R I G I N A L S  E X T R A 
V I R G I N  O L I V E  O I L   2 5 0 m l

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 9 4 7 3

1 2

E R G O N  O R I G I N A L S 
Ε Λ Α Ι ΟΛ Α Δ Ο 
Ε . Π .  1 0 0 0 m l

R E F  C O D E  1 7 0 8 0 0 7

E R G O N  O R I G I N A L S  E X T R A 
V I R G I N  O L I V E  O I L  1 0 0 0 m l

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 7 6 8 4

1 2
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THE BASIC ELEMENT OF GREEK GASTRONOMY, HERBS. CHARACTERISTIC SCENT AND TASTE THAT EVOKES MEMORIES 
FROM THE GREEK VILLAGES AND SUNNY ISLANDS. WHILE OREGANO MAKES A GREAT ADDITION IN A MEAT 
MARINADE AND CAN BE BOILED AND ENJOYED AS A HOT BEVERAGE, AS WELL AS OUR FAMOUS MOUNTAIN TEA.

ΒΑΣΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΓΑΣΤΡΟΝΟΜΙΑΣ, ΒΟΤΑΝΑ. ΜΕ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΟ ΑΡΏΜΑ 
ΚΑΙ ΓΕΥΣEIW ΠΟΥ ΞΥΠΝOYN ΜΝΗΜΕΣ ΑΠΟ ΤΑ ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΧΏΡΙΑ ΚΑΙ ΤΑ ΗΛΙΟΛΟΥΣΤΑ ΝΗΣΙΑ. 
ΕΝΏ Η ΡΙΓΑΝΗ ΚΑΝΕΙ ΜΙΑ ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΗ ΠΡΟΣΘΗΚΗ ΣΕ ΜΑΡΙΝΑΔΑ ΚΡΕΑΤΟΣ ΚΑΙ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ 
ΒΡΑΣΤΕΙ ΚΑΙ ΝΑ ΑΠΟΛΑΥΣΕΙ ΏΣ ΖΕΣΤΟ ΡΟΦΗΜΑ, ΟΠΏΣ ΚΑΙ ΤΟ ΔΙΑΣΗΜΟ ΤΣΑΪ ΤΟΥ ΒΟΥΝΟΥ.

S E L E C T E D  H E R B S
ΕΠ ΙΛΕΓΜΕΝΑ ΒΟΤΑΝΑ

E R G O N  O R I G I N A L S
Τ Σ Α Ϊ  Τ ΟΥ  Β ΟΥ Ν ΟΥ  4 0 g

R E F  C O D E  3 8 0 1 1 6 5

E R G O N  O R I G I N A L S 
M O U N TA I N  T E A  4 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 6 1 6 8

Τ Β Α

E R G O N  O R I G I N A L S 
Α Γ Ρ Ι Α  Ρ Ι ΓΑ Ν Η  4 0 g

R E F  C O D E  3 8 0 1 1 6 0

E R G O N  O R I G I N A L S 
W I L D  O R E G A N O  4 0 g

B A R C O D E  5 2 0 6 4 2 6 0 0 6 1 6 8

Τ Β Α



1 6

EXCELLENT BEANS ARE ROASTED WITH RESPECT TO THE GREEK TRADITIONAL ROASTING PROCEDURES. 
ALLURING AROMA, COMING AS A MEMORY FROM OUR CHILDHOOD. ENJOY THE TRADITIONAL IBRIK COFFEE,  
MORE AROMATIC & INTENSE, FULL BODY. IBRIK COFFEE HAS REMAINED A LIVING TRADITION,  HONORING ITS HISTORY.

ΕΞΑΙΡΕΤΙΚΟΙ ΚΟΚΚΟΙ ΨΗΝΟΝΤΑΙ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΗΝ ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ ΚΟΥΛΤΟΥΡΑ ΤΟΥ ΚΑΦΕ.
 Ο ΚΑΦΕΣ ΠΟΥ ΕΧΕΙ ΝΤΥΣΕΙ ΜΕ ΤΟ ΑΡΏΜΑ ΤΟΥ ΟΛΑ ΤΑ ΠΡΏΙΝΑ ΚΑΙ ΑΠΟΓΕΥΜΑΤΑ ΤΗΣ 
ΠΑΙΔΙΚΗΣ ΜΑΣ ΗΛΙΚΙΑΣ, ΤΏΡΑ ΠΙΟ ΑΡΏΜΑΤΙΚΟΣ ΑΠΟ ΠΟΤΕ. ΜΙΑ ΠΑΡΑΔΟΣΗ ΠΟΥ ΣΥΝΕΧΙΖΕΤΑΙ 
ΜΕ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΟ ΑΡΏΜΑ, ΠΙΟ ΔΥΝΑΤΗ ΓΕΥΣΗ, ΕΝΑΣ ΚΑΦΕΣ ΠΟΥ ΤΙΜΑ ΤΗΝ ΙΣΤΟΡΙΑ ΤΟΥ.

C O F F E E
ΚΑΦΕΣ

E R G O N  O R I G I N A L S
Π Α ΡΑ Δ ΟΣ Ι Α ΚΟΣ 
Ξ Α Ν Θ ΟΣ  Κ ΑΦ Ε Σ  1 0 0 g

N E W

E R G O N  O R I G I N A L S  L I G H T 
R O A S T E D  G R E E K  C O F F E E  1 0 0 g

N E W

Τ Β Α


